
 

  

  

Italienischer Genuss für zu Hause: Solo Stove präsentiert den neuen 

Pi Prime Pizzaofen  

  

Der Duft von knusprigem Teig, geschmolzenem Käse, Tomaten und Basilikum 

liegt in der Luft. Jeder Bissen erinnert an den Urlaub in Neapel. Von was hier die 

Rede ist? Von der perfekten Pizza! Mit dem richtigen Produkt lässt sich diese, 

inklusive italienischem Lebensgefühl, auch auf der heimischen Terrasse 

genießen – ganz ohne einen teuren, platzraubenden, gemauerten Holzofen. Der 

neue Pi Prime von Solo Stove überzeugt nicht nur mit seinem kompakten Design 

und dem günstigen Preis, sondern passt auch in jeden Außenbereich.   

  

Solo Stove, ein Unternehmen aus den USA, hat sich einem allgemein bekannten 

Problem beim Feuermachen angenommen und eine einfache Lösung geschaffen: 

Feuerstellen, die dank ausgeklügeltem Design ohne Rauchfahne auskommen. Doch 

damit nicht genug – auch für Gourmets und all diejenigen, die gerne unter freiem 

Himmel kochen, bietet die Brand tolle Produkte.   

  

Innovation – geschmackvoll verpackt im Pi Prime Pizzaofen  

  

Beim Pizzabacken kommt es nicht nur auf das Zusammenspiel ausgewählter Zutaten 

an, auch der richtige Ofen trägt maßgeblich zu einem leckeren Ergebnis bei. Auch wer 

wenig Platz hat, muss nicht auf Pinsa und Co. verzichten, denn die Pizzaöfen gibt es 

ebenfalls im Kleinformat!  

  

Der Pi Prime von Solo Stove ist leicht, kompakt, rund und lässt sich wirklich überall 

aufstellen, sei es auf der Terrasse, dem Balkon oder vor dem Camper-Van. Befeuert 

mit Propangas und dank einer hocheffizienten Konstruktion heizt sich der kleine Ofen 

in nur 15 Minuten vor und zaubert in 90 Sekunden knusprige Pizza – so wird die 

selbstgemachte Margherita nicht nur zu einem gelegentlichen Genussmoment, 

sondern auch zu einer alltäglichen Option für den schnellen Hunger. Der mitgelieferte 

Pizzastein aus Cordierit sorgt zudem für einen gleichmäßig knusprigen Teig.  

 

Leckere Pizza – ein Leben lang!  

 

Pi Prime hat seinen Konkurrenten einiges voraus: Eine lebenslange Garantie sorgt 

dafür, dass die Glut im Ofen niemals erlischt. Das kompakte Gerät hat zudem ein 

innovatives Design mit verbesserter Thermodynamik. Die flache Oberseite ermöglicht 

eine einfachere, platzsparende Aufbewahrung und optisch punktet der Ofen in schöner 

Edelstahlausführung. Nicht zu guter Letzt ist der Pi Prime deutlich günstiger als 

vergleichbare Premium-Pizzaöfen! Ein kleines Stück Luxus, das in jeden Alltag und 

Geldbeutel passt. 

  

Die Bedienung – schnell und effizient!  

  



 

Die Handhabung ist denkbar einfach: Über einen zentralen 

Drehknopf an der Vorderseite wird das Gas zugeführt, die Flamme entzündet und die 

Temperatur schnell und einfach reguliert. Die breite Panorama-Öffnung des Pi Prime 

ermöglicht es zudem, die Pizza während des Backvorgangs genau im Auge zu 

behalten und bietet genügend Platz, um sie schnell und einfach zu wenden.  

  

  

Das Rezept – klassisch oder ausgefallen?  

  

Beim Pizzabelag sind der Fantasie keine Grenzen gesetzt: Grillgemüse, Prosciutto, 

Rucola und zum Nachtisch eine süße Schokoladenpizza? Warum nicht! Um die 

Kreativität ein wenig anzuregen, kommt hier noch eine schmackhafte und ausgefallene 

Idee mehr:   

  

Herbstlicher Beerentraum: Ziegenkäse, Brombeeren und Honig verschmelzen im PI 

Prime Pizzaofen zu einem herrlich-herbstlichen Geschmackserlebnis.  

  

Zutaten:  

• Pizzateig – fertig oder selbstgemacht   

• 2 EL Olivenöl  

• 250 gr. Mozzarella  

• eine Rolle Ziegenkäse  

• 150 gr. frische Brombeeren  

• Honig nach Belieben (Lavendelhonig gibt einen besonders leckeren 

Geschmack!)  

• eine Handvoll Rucola  

• 50 gr. gehackte Pistazien  

  

Den Teig ausbreiten und das Olivenöl darauf verstreichen. Dann den Ziegenkäse und 

den Mozzarella als Basis gleichmäßig auf dem Teig verteilen. Anschließend die 

Brombeeren darauf verteilen und den Honig nach Belieben darüber geben. Die Pizza 

wird nun für 90 Sekunden im vorgeheizten PI Prime gebacken. Zu guter Letzt den 

Rucola und die gehackten Pistazien auf der fertigen Pizza verteilen. Buon appetito!   

  

Über Solo Stove  

Das 2011 in den USA gegründete Unternehmen Solo Stove gehört zum Portfolio des 

börsennotierten Unternehmens Solo Brands, Inc. mit Sitz in Fort Worth, Texas. Solo 

Stove ist spezialisiert auf nahezu rauchlose Feuerschalen für den Garten- und 

Freizeitbereich. Die Produktpalette umfasst verschiedene Feuerschalen, 

Campingkocher, Pizzaöfen, Grills und entsprechendes Zubehör. Mit dem Markenclaim  

We didn’t invent fire – we defeated smoke beschreibt das Unternehmen den 

einzigartigen Mehrwert seiner Produkte. In Deutschland ist Solo Stove über den 

eigenen Onlineshop solostove.com, Marketplaces wie Amazon und im ausgewählten 

Fachhandel erhältlich. Das Unternehmen beschäftigt weltweit 500 Mitarbeiter und 

https://eu.solostove.com/de
https://eu.solostove.com/de


 

erwirtschaftet einen jährlichen Umsatz von ca. 500 Mio. US 

Dollar. In Europa betreibt Solo Brands, Inc. ein Logistikzentrum in Rotterdam.    

  

  

Pressekontakt Deutschland  

  

Miriam Herbstritt +49 

89 360 54 99 43  

m.herbstritt@hansmannpr.de www.hansmannpr.de  
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