
 
 

Winter 2025/26   1 

Gault & Millau Auszeichnungen 2026: 
Serfaus-Fiss-Ladis glänzt mit kulinarischer 

Spitzenleistung 
 

Serfaus-Fiss-Ladis bestätigt eindrucksvoll seinen Ruf als Genussregion:  
Gleich mehrere Betriebe aus der Destination wurden vom renommierten Gourmetführer Gault & 
Millau 2026 ausgezeichnet – ein starkes Zeichen für die hohe Qualität, Kreativität und 
Leidenschaft, mit der in Serfaus, Fiss und Ladis gekocht und gearbeitet wird.  
 
Allen voran darf sich Julia Knoll vom Hotel Marent in Fiss über eine ganz besondere Ehrung 
freuen: Sie wurde von Gault & Millau zur „Patissière des Jahres 2026“ gekürt – eine 
außergewöhnliche Auszeichnung, die ihre Leidenschaft, ihr handwerkliches Können und ihr feines 
Gespür für Ästhetik würdigt. 
 
Auch kulinarisch zählt das Hotel Marent zur absoluten Spitze: Mit dem „Bruderherz Fine Dine“ 
erhielt das Team rund um Christian Marent herausragende vier Hauben, die das Haus 
endgültig in der österreichischen Gourmetszene etablieren. 
 
Ein eindrucksvolles Gesamtpaket liefert auch das Hotel Das Köhle in Serfaus: Stefan Köhle und 
Küchenchef Lukas Neier erhielten insgesamt sechs Hauben – vier Hauben für das visionäre 
Konzept „Köhles Chef’s Table“ sowie zwei Hauben für das exzellente „Köhles Kulinarium“. 
Beide Restaurants zeigen auf ihre ganz eigene Weise, wie Kreativität, Regionalität und Perfektion 
zu unvergesslichen Genussmomenten verschmelzen. 
 
Ein weiteres kulinarisches Highlight ist der „Beef Club“ im Schlosshotel Fiss, der sich mit einer 
klaren Handschrift, kompromissloser Produktqualität und einzigartiger Atmosphäre ebenfalls vier 
Hauben erkocht hat. Das Team beweist eindrucksvoll, dass Fine Dining auch modern, 
authentisch und regional verankert sein kann.  
 
Das Hotel Bergblick in Fiss wurde für sein „Bergblick Gourmet“ mit zwei Hauben 
ausgezeichnet. Diese Anerkennung unterstreicht den hohen Qualitätsanspruch und die herzliche 
Gastfreundschaft, mit der Familie Pale und ihr Team ihre Gäste begeistern.  
 
Und auch das „R35 by Patrick Landerer“ im Hotel Das Landerer in Ladis hat sich gleich im 
ersten Jahr seiner Eröffnung eine Haube erkocht – ein bemerkenswerter Erfolg, der zeigt, wie 
viel Dynamik und Talent in der jungen Küche der Region steckt. 
 
Josef Schirgi, Geschäftsführer des Tourismusverbandes Serfaus-Fiss-Ladis, zeigt sich 
begeistert: „Diese Auszeichnungen sind nicht nur ein Beweis für kulinarische Exzellenz, sondern 
auch für das große Engagement und die Leidenschaft unserer Gastgeberinnen und Gastgeber. 
Sie zeigen, dass Serfaus-Fiss-Ladis längst auch als kulinarische Top-Destination wahrgenommen 
wird. Wir sind stolz auf unsere Betriebe und gratulieren von Herzen zu diesen großartigen 
Erfolgen.“ 
 
Fazit:  
Mit insgesamt siebzehn Hauben und einer Patissière des Jahres zeigt sich, dass Serfaus-



 
 

Winter 2025/26   2 

Fiss-Ladis nicht nur in puncto Familienurlaub, Natur und Erlebnis überzeugt, sondern auch als 
Genussdestination auf höchstem Niveau begeistert. 
 
 
Über Serfaus-Fiss-Ladis  
Getreu dem Motto „Momente, die bleiben!“ steht die Tiroler Ferienregion Serfaus-Fiss-Ladis für einen 
abwechslungsreichen und rundum sorglosen Winterurlaub auf Top-Niveau. Sie ist ein Wohlfühlort, an dem alle Gäste 
eine Auszeit genießen und sich frei und unbeschwert erholen können. Und zwar egal ob allein, zu zweit oder mit der 
ganzen Familie. Denn in Serfaus-Fiss-Ladis haben die Berge nicht nur den Großen ordentlich etwas zu bieten, sondern 
auch den Kleinen. Die drei geschichtsträchtigen Bergdörfer liegen auf einem sonnenreichen Hochplateau über dem 
oberen Tiroler Inntal, umgeben von den markanten Bergspitzen der Samnaungruppe und den Ötztaler Alpen. Die 
Ferienregion bietet zwischen 1.200 und 2.828 Metern Seehöhe allen Gästen beste Voraussetzungen für einen 
facettenreichen Winterurlaub, wie er seinesgleichen sucht: Aktivitäten für Wintersportler. Abwechslung für die ganze 
Familie. Abenteuer für Actionhelden. Atemberaubende Panoramen für Genießer. Außergewöhnliche Spezialitäten für 
Feinschmecker. Ein Urlaub, der noch lange in Erinnerung bleiben wird! Weitere Informationen unter www.serfaus-fiss-
ladis.at. 
 
 
Für weitere Informationen: 
 
Vanessa Lindner      Alexandra Hangl 
Hansmann PR Tourismusverband Serfaus-Fiss-Ladis  
Lipowskystraße 15      Gänsackerweg 2 
D-80336 München      A-6534 Serfaus-Fiss-Ladis 
Tel.: +49(0)89/3605499-12     Tel.: +43(0)5476/6239-72 
v.lindner@hansmannpr.de     a.hangl@serfaus-fiss-ladis.at 
www.hansmannpr.de      www.serfaus-fiss-ladis.at 
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